
2,000 円

モネランチMonet Lunch

1 日限定 120 食

期間限定
6月 2日 (火 ) ～ 8 月 31 日 ( 月 )

２０２６年

美食家としても知られる画家モネのレシピを現代風にアレンジした期間限定メニュー

This oven-roasted “Awa Sudachi Chicken”̶ a brand of chicken from Tokushima Prefecture̶is finished with a hunter-style tomato sauce
inspired by Monet’s recipes.It is served with a colorful assortment of vegetables evoking the garden at Giverny, where Monet spent his later years.

特定原材料 9品目を表示しています。
同一厨房・調理器具を使用しているため、アレルゲンが混入する可能性があります。
わかめ・海苔はエビカニの生息する海域で採取されています。 カシュー

ナッツ卵 牛乳 小麦 そば 落花生 カニ エビ くるみ

Chazuke of sea bream ※Raw fish

特製ごまダレに漬け込んだ鯛の茶漬け

鯛と鳴門わかめ、新鮮な海の幸をのせ特製のタレをかけて仕上げた丼

うずしお海鮮丼
1,900 円

鳴門の新鮮な鯛とハマチのお刺身

Sashimi set menu ※Raw fish

鳴門刺身定食 1 日限定 50 食
Limited to 50 servings per day.

2,100 円

鯛茶漬け
1,900 円

※徳島名産の「御膳みそ」を使用 
鳴門わかめの味噌汁 ～鯛かま入り～ 付き

Uzushio seafood bowl ※Raw fish

※徳島名産の「御膳みそ」を使用 
鳴門わかめの味噌汁 ～鯛かま入り～ 付き

徳島県産ブランド鶏「阿波すだち鶏」のオーブン焼きを、モネのレシピをもとにアレンジした狩人風のトマトソース
で仕上げました。モネが晩年を過ごしたジヴェルニーの庭をイメージした彩り豊かな野菜を添えています。

Limited to 120 servings per day.



11：00 ～ 14：00

Sweets
本日のアイスクリーム　　550 円～
Today's Ice cream   100% natural ice cream
100％ナチュラルなアイスクリームです

Drink
ホットコーヒー
ホットティー
アイスコーヒー
アイスティー
オレンジジュース
ノンアルコールビール

Coffee

Tea

Iced Coffee

Iced Tea

Orange Juice

No-alcohol beer

500 円
500 円
500 円
500 円
600 円
400 円

We indicate the 9 specified allergens.
All dishes are prepared in a shared kitchen and with shared equipment; cross-contact may occur.
Wakame and nori are harvested in waters where shrimp and crab are found. cashew nutsegg milk wheat buckwheat peanut crab shrimp walnut


